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TENTANG SAYA  

Lulusan S1 Kimia dari Sekolah Tinggi Analis Kimia Cilegon dengan IPK 3,58. Memiliki pengalaman magang di 4 

perusahaan berbeda sebagai Analis dengan keterampilan teknis dalam analisis titrimetri, gravimetri, mikrobiologi, 

proksimat, serta spektrofotometri. Pernah menjadi ketua tim riset untuk PKM-RE 2024 dengan topik “natural-based 

anticancer”. Senang mempelajari hal baru, memiliki tekad untuk terus berkembang, dan bertanggung jawab terhadap 

pekerjaan. 

PENDIDIKAN  

Sekolah Tinggi Analis Kimia Cilegon 2021 - 2025 

S1 Kimia IPK: 3,58/4,00 

• Juara II Matrikulasi PKKMB STAK-C 2021 

• Peraih Pendanaan Program Kreativitas Mahasiswa Bidang Riset Eksakta (PKM-RE) 2024 

SMK Negeri 2 Cilegon 2016 – 2020 

Kimia Analisis  Nilai Ujian Akhir: 91/100 

PENGALAMAN MAGANG  

PT Golden Grand Mills (Interflour Group) November 2025 – Mei 2026 

Intern QC Analyst/Baker 

• Melakukan analisis fisika-kimia-reologi pada bahan baku, in process, dan produk industri (kadar air; abu; gluten; protein, 

extensograph, farinograph, starch damage, falling number, additive). 

• Menggunakan instrumen Extensograph, Farinograph, Moisture Analyzer, NIR, Chroma Meter, Glutomatic, Falling 

Number, SD Matic, BUCHI Kjeldahl System. 

• Melakukan baking test untuk end product berdasarkan pengukuran pada pan bread (tinggi, berat, volume, panjang, lebar, 

crumb, dan warna); noodle (warna); martabak (tinggi, berat, rongga, serat). 

• Menginput data hasil pengujian untuk Certificate of Analysis. 

PT Archroma Indonesia – Plant Cilegon  Desember 2023 – Januari 2024 

Intern QC Analyst 

• Melakukan sampling dan analisis fisika-kimia pada bahan baku, in process, dan produk industri (titrasi, pH, 

konduktivitas, viskositas, kadar air, analisis film, residu monomer). 

• Menggunakan instrumen Gas Chromatography, pH Meter, Brookfield Viscometer. 

• Melakukan trial penggantian bahan baku pada suatu produk. 

PT DONGJIN Indonesia  September 2019 – November 2019 

Intern QC Analyst 

• Melakukan sampling dan analisis fisika-kimia pada bahan baku, in process, dan produk industri (titrasi, pH, 

decomposition temperature, melting point, kadar air, kelarutan). 

• Menggunakan instrumen DT Meter, pH Meter, Melting Point, Moisture Analyzer, Refraktometer. 

• Melakukan trial pembuatan produk. 

PT SENTRA USAHATAMA JAYA  Desember 2018 – Februari 2019 

Intern Microbiology Analyst 

• Melakukan sampling, pembuatan media, dan analisis mikrobiologi pada produk industri (TPC, Yeast & Mold, Coliform). 

• Menggunakan instrumen Laminar Air Flow, Autoklaf, Colony Counter, pH Meter, Mikroskop. 

• Melakukan analisis swab kebersihan pada ruangan kerja. 

• Menginput data hasil pengujian untuk Certificate of Analysis. 

PENGALAMAN ORGANISASI  

Mahasiswa Pecinta Alam (MAPALA) 2022 - 2024 

Anggota Divisi Lingkungan Hidup 

Badan Eksekutif Mahasiswa (BEM) 2022 - 2023 

Anggota Divisi Kewirausahaan 

KETERAMPILAN  

Keterampilan Teknis 

Analisis Titrimetri, Gravimetri, Mikrobiologi, Proksimat, dan Spektrofotometri (Nilai Ujian Kompetensi: 93) 

Keterampilan Non-Teknis 

Basic Microsoft Office (Word, Excel, PowerPoint), Komunikasi, Kerjasama Tim, Manajemen Waktu 

Bahasa 

Indonesia (Penutur Asli), English (CEFR Level B1) 
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