
SHELA MARTILA TILOPA 

 (+62) 857-1751-6134 | shelamartilatilopa@gmail.com | Sukabumi, Jawa Barat 

Lulusan SMA Negeri 1 Cisaat dengan nilai rata-rata 87,80. Memiliki pengalaman sebagai Operator 
Quality Control di industri manufaktur makanan. Berpengalaman melakukan inspeksi kualitas 
produk, monitoring proses produksi, dan mengidentifikasi ketidaksesuaian produk guna menjaga 
konsistensi mutu sesuai standar FSSC 22000. Mampu melakukan evaluasi hasil inspeksi sebagai 
dasar pelaporan dan tindak lanjut terhadap ketidaksesuaian. 
 
PENDIDIKAN 

SMA Negeri 1 Cisaat  – Kabupaten Sukabumi                                                 Juli 2022 – Mei 2025 
Jurusan IPA | Nilai Ijazah Terakhir 87,80 
 
PENGALAMAN ORGANISASI  

OSIS SMA NEGERI 1 CISAAT                                                           Oktober 2022 – Oktober 2024 
Anggota Seksi Bidang 5 (Bidang Pembinaan Demokrasi, Hak Asasi Manusia, Pendidikan Politik, 
Lingkungan Hidup, Kepekaan dan Toleransi Sosial Dalam Konteks Masyarakat Plural) 
 
PENGALAMAN BEKERJA 

PT PORTO FOOD INDONESIA                                                         Juli 2025 – Saat Ini 
     Operator Quality Control 

• Menerapkan Good Manufacturing Practices (GMP) untuk memastikan produk 
makanan diproduksi secara konsisten sesuai standar kualitas dan keamanan pangan 

• Melaksanakan pemeriksaan personal hygiene karyawan sebelum memasuki area 
produksi  

• Menerapkan prinsip 5R di area produksi untuk menjaga kebersihan, kerapian, dan 
kepatuhan terhadap standar kerja perusahaan 

• Melakukan inspeksi kualitas produk melalui pemeriksaan gramasi serta pengujian 
organoleptik 

• Mengidentifikasi dan melaporkan ketidaksesuaian produk selama proses produksi 
untuk mendukung tindakan perbaikan 

• Menyusun laporan hasil pemeriksaan dan monitoring produksi pada akhir shift kerja 
 

KEMAMPUAN 

SOFT SKILL                                                             

• Menunjukkan ketelitian tinggi dalam pemeriksaan kualitas produk untuk 
memastikan kesesuaian standar perusahaan 

• Menunjukkan inisiatif kerja dan tindakan sigap dalam mendukung kelancaran 
proses produksi 

• Mampu bekerja sama dengan tim produksi untuk menjaga konsistensi kualitas 
produk  

• Memiliki kemampuan analisis dalam mengidentifikasi ketidaksesuaian produk dan 
mendukung tindakan perbaikan 

HARD SKILL 

• Pengendalian Mutu (Quality Control) 

• Identifikasi dan melaporkan ketidaksesuaian produk (NG product) 

• Implementasi GMP, HACCP, FSSC 22000, dan Sistem Jaminan Halal (SJH) 

• Penggunaan Alat Ukur (Caliper, Measuring Tape, dan Timbangan Digital) 

• Pengenalan dasar SAP (Systems, Applications, and Products in Data Processing) 
• Mengoperasikan Microsoft Word dan Microsoft Excel (Dasar) 


