YANTO SUPIANDI
supiandiyanto@gmail.com | 0855 5972 8548 | linkedin.com/in/yantosupiandi

PROFIL

Sarjana Teknologi Pertanian dengan pengalaman profesional sebagai Quality Control dan Research and Development
di industri pengolahan hasil pertanian. Memiliki pemahaman mendalam mengenai keamanan pangan, pengembangan
produk, HACCP, dan GMP. Terampil dalam melakukan uji organoleptik serta analisis mutu produk, dengan komitmen
tinggi terhadap inovasi, kualitas, dan kepatuhan terhadap regulasi pangan. Berbekal latar belakang akademik yang
kuat dan pengalaman praktis di dunia industri, saya memiliki aspirasi untuk berkontribusi dalam pengembangan dan
keamanan pangan di industri pengolahan pangan yang aman dan berkualitas.

PENDIDIKAN

Sarjana Teknologi Pertanian, Universitas Insan Cendekia Mandiri 2019 - 2023
o IPK:3.83/4.00

PENGALAMAN KERJA

Staf Quality Control, CV Samara Micron Saleronell Agustus 2024 — Sekarang

Menangani keamanan pangan dan analisis bahaya produk.

Melakukan inspeksi bahan baku, produk setengah jadi dan produk akhir.

Mengidentifikasi masalah pada produk dan memberikan solusi.

Menjalankan prosedur sampling, uji kadar air, uji kadar pH, dan uji organoleptik pada produk.

Memonitor proses produksi agar sesuai standar mutu dan keamanan pangan.

Menentukan standar mutu, monitoring produk, serta membuat laporan quality control.

Magang / Praktek Kerja Lapangan, PT Kim Manufaktur Logistik Sept 2022 — Des 2022

o R&D : Melakukan riset dan pengembangan produk baru, melakukan penilaian kualitas dan uji organoleptik
terhadap produk baru yang akan dijual.

¢ QC : Melakukan pemeriksaan mutu bahan baku dan produk jadi sesuai SOP, memastikan implementasi GMP dan
HACCP di area produksi.

PENGALAMAN ORGANISASI

Ketua Pelaksana Kunjungan Industri Program Studi THP UICM Des 2021
¢ Memimpin dan mensukseskan acara kunjungan industri ke berbagai industri pengolahan pangan hasil pertanian di
Kab. Cianjur. Mengasah keterampilan dalam kepemimpinan, manjemen waktu, anggaran dan tim.

PELATIHAN DAN SERTIFIKASI

Pelatihan/ Seminar Food Safety (Keamanan Pangan) oleh PT Agavi Mei 2025
e Topik Pembelajaran : GMP dan HACCP.
Pelatihan Online Product Development in Food Industry Jun 2024

e Topik Pembelajaran : New Product Development, Exsiting Product Development.

Kuliah Pangan Halal Salman ITB Batch 5 Feb - Mei 2023
e Topik Pembelajaran : Sertifikasi dan Sistem Jaminan Halal Produk di Indonesia.

KEMAMPUAN

Bahasa : Indonesia (Aktif), English (Pasif)

Perangkat Lunak : Microsoft Office, Google Suite, Capcut.

Lainnya : Penelitian, Analisis Data, Uji Organoleptik, Kepemimpinan, Pemecahan Masalah, Komunikasi, Multitasking,
Kolaborasi, Manajemen Waktu.
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i Nomor Seri ljazah  : 2023.0401/THP.0003 PIN ; 412312023000034

¢ UNIVERSITAS INSAN CENDEKIA MANDIRI
\ IJAZAH

X Diberikan kepada : Yanto Supiandi
:'_{J Tempat dan tanggal lahir : Sukabumi, 18 September 1998
“P Nomer Induk Mahasiswa (NIM) : 1634119005
:1: Program Pendidikan : Sarjana (S1)
;‘l; Fakultas : Pertanian
| Program Studi : Teknologi Hasil Pertanian
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Lulus Tanggal : 02 Oktober 2023
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UNIVERSITAS INSAN C

ENDEKIA MANDIRI

Fakultas Program Studi : Teknologi Hasil Pertanian
Jenjang Studi : Sarjana ($1) Status : Terakreditasi
DAFTAR PRESTASI AKADEMIK MAHASISWA
Nomor : 2023.0401/THP.0003
Pin : 412312023000034
Nama : Yanto Supiandi
Tempat, Tanggal Lahir : Sukabumi, 18 September 1998
Nomor Induk Mahasiswa : 1634119005
. Kode Prestas) Kode Prestasi
No Mata Kuliah MK HMAM K M No Mata Kuliah MK HM AM K M
| Matakuliah Pengembangan Dan Kepribadian (MPK) 32 Satuan Operasi PTHP405 A 4 2 8
1 Pendidikan Agama | uicMiot A 4 2 8 33 Keamanan Pangan dan Toksikologi PTHP406 A 4 2 8
2 Pendidikan Pancasila uicm102 A 4 2 8 34 Sanitasi dan Pengolahan Limbah PTHP407 A 4 2 8
3 Bahasa Indonesia uicMio3 A 4 2 8 35 Mesin dan Peralatan PTHP40B8 A 4 2 8
4 Bahasa Inggris | uicmMio4 B 3 2 6 36 Ekonomi Teknik PTHP501 B 3 2 6
5 Pendidikan Agama Il uicm0t A 4 2 8 37 Teknologi Hasil Perkebunan PIHP502 C 2 3 6
g Pendidikan Kewarganegaraan UicMz202 A 4 2 8 38 Teknologi Hasil Hortikultura PTHPS03 A 4 3 12
7 Bahasa Inggris Il UicM203 A 4 2 8 39 HAGCCP PTHP504 A 4 2 B8
Il Matakuliah Keilmuan Dan Keterampiian (MKK) 40 Rekayasa Pangan PTHPS505 A 4 2 8
8 Kimia Dasar FPIN101 A 4 3 12| | 41 Pengawasan Mutu PTHPS06 B 3 2 6
9 Matematika FPTN102 A 4 2 8 42 Teknologi Pengolahan Hasil Hewani ~ PTHP507 A 4 3 12
10 Biologi FPTN103 A 4 3 12 43 Mikrobiologi Pengolahan PTHPB01 A 4 3 12
11 Pengantar limu Ekonomi FFTN104 A 4 2 8 44 Pengembangan Produk Baru Hasl Pertar PTHP602 A 4 3 12
12 Pengantar limu Pertanian PAGTI01 B 3 2 & 45 Pangan Fungsional PTHPEO3 A 4 2 8
13 Dasar Manajemen FFTN201 A 4 2 8 46 Penilaian Kualitas PTHPE04 A 4 3 12
14 Fisika FPTN202 A 4 2 8 47 Teknologi Hasil Sersalia, Legum, Umbi- u PTHP605 A 4 3 12
15 Metode limiah FPIN203 A 4 2 8 48 MPPS PTHP606 B 3 3 9
16 Dasar-dasar Teknologi Informasi dan KonUICM204 4 4 2 38 49 Manajemen Agribisnis PAGRBO4 A 4 2 8
17 Pengantar Teknologi Hasil Pertanian ~ pPTHP201 A 4 2 8 50 Teknologi minyak atsiri PTHPGOBE A 4 2 8
18 Pengetahuan Bahan PTHP202 A 4 2 38 51 Pengemasan dan Penyimpanan PTHP701 A 4 3 12
1g Statistika Terapan FPTN301 A 4 3 12 52 Teknologi Fermentas PTHP702 A 4 3 12
20 Kimia Analitik PTHP301 A 4 3 12 53 Evaluasi Gizi dalam Pengolahan PTHP703 A 4 2 8
21 Mikrobiotogi Umum PTHP302 A 4 3 12 54 Legislasi Pangan PTHP704 A 4 2 8
22 Teknologi Pengolahan PTHP303 A 4 3 12 55 Riset Operasional PTHP706 A 4 2 8
73 Biokimia PTHP304 A 4 3 12 56 Perancangan Industri Hasil Pertanian ~ PTHP707 A 4 2 B
24 Kimia Pangan PTHP305 A 4 3 12 57 Teknologi Lemak dan Minyak PTHP708 A 4 3 12
25 Gizi dan Pangan PTHP401 A 4 2 8 IV Mata Kuliah Berkehidupan dan Bermasyarakat (MBB)
26 Perancangan Percobaan PAGTS04 A 4 3 12 58 Kuliah Kerja Nyata (KKN) UicMB01 A 4 3 12
lil Matakuliah Keahlian Berkarya (MKB) 59 Praktek Kerja Lapangan FPIN 702 SR 4 A D
27 Kewirausahaan uicM3ot B 3 2 6 V Matakuliah Perilaku Berkarya (MPB)
28 Praktik Kewirausahaan UicM401 A 4 1 4 60 Manajemen Industri PTHP705 A 4 2 8
29 Bahan Tambahan Pangan PTHP402 A 4 2 8 61 Seminar | FPTN701 AB 35 1 35
30 Fisiologi dan Teknologi Pasca Panen ~ PTHP403 B 3 3 9 62 Seminar Il FPTNSOYT A 4 1 4
31 Analisa Hasil Pertanian PTHP404 B 3 3 9 63 Skripsi FPTN802 A 4 4 16
Jumiah 72276 Jumiah 77 295
Jumiah M (Mutu) 570.5
Nilai Rata-rata (A
Tanggal Yudicium : 10 Oktober 2023
Jumlah Kredit Kumulatif :149
Indeks Prestasi Kumulatif :3.83
Predikat Kelulusan : SANGAT MEMUASKAN
Nomor Alumni : 2030
KETERANGAN :

HM : HURUP MUTU (A,B,C,D)
AM : ANGKA MUTU {1,2,34)
1
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SERTIFIKAT KEHADIRAN

Certificate of Attendance

NO. 681/5.4/YPM-B100/XI-1444

diberikan kepada
is given to

Yanto Supiandi

sebagail Peserta pada Kuliah Halal Batch 5 yang
dilaksanakan pada o1 Februari - 12 Mei 2023 di Pusat
Halal Salman ITB

as Participant in Kuliah Halal Batch 5 that was be helded in 017st
of February - 12th of May 2023 in Halal Center Salman ITB

Bandung, 16 Februari 2023

Ketua Umum Pusat Halal Salman I'TB
General Head of Halal Center Salman ITB

Praf. Slamet Ibrahim, D
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DAFTAR TOPIK KULIAH HALAL BATCH 5

List Topics of Kuliah Halal Batch 5

No Tanggal Topik Pemateri
Date Topics Speakers
1 01/02/23 Mengapa Produk Harus Halal? Prof. Dr. Apt Slamet
Why ProdLicts Should be Halal? lbrahim, DEA
2 08/02/23 Peraturan Perundangan Jaminan Produk Halal di Indonesia Prof. Dr. Apt. Slamet
Regulationof Halal Products Assurancein Indonesia Ibrahim, DEA
3 15/02/23 Sertifikasi Halal Produk di Indonesia Prof. Dr. Apt. Slamet
Halal Certification of Productsin Indonesia lbrahim, DEA
4 2/02/23 Konsep Halal by Design untuk Industri Halal Prof. Dr. Apt. Slamet
Concept Halal by Design for Halal Inclustny Ibrahim, DEA
5 01/03/23 Sistem Jaminan Produk Halal Prof. Dr. Apt Slamet
Halal Prodluct Assurance System lbrahim, DEA
6 10/03/23 Kajian Titik Kritis Kehalalan Bahan dan Proses Prof. Dr. Apt. Slamet
Studlyof Halal Critical Points of Materials and Processes lbrahim, DEA
7 7/03/23 Sertifikasi Halal untuk Pangan dan Pangan Olahan Prof. Dr. Apt. Slamet
Halal Certification for Food and Processed Food Ibrahim, DEA
8 24/03/23 Pengetahuan Bahan dan Proses untuk Sertifikasi Halal Kosmetik Prof. Dr. Apt. Slamet
Knowledlge of Materials and Processes for Halal Certification of Cosmetic Ibrahim, DEA
9 /0323 Pengetahuan Bahan dan Proses Untuk Sertifikasi Halal Obat & Vaksin Prof. Dr. Apt Slamet
Knowledge of Materials and Processes for Halal Certification of Drugs and Vaccines Ibrahim, DEA
0 | o7oues Pengetahuan Bahan dan Proses Untuk Sertifikasi Halal Barang Gunaan Prof. Dr. Apt Slamet
Knowledge of Materials and Processes for Halal Certification of Consumer Goods Ibrahim, DEA
Pengembangan Halal Value Chain: Implementasi Cinta dan Bangga
mn 05/05/23 Rupiah Erwin Gunawan Hutapea
Development of Halal Value Chain: implementationof Loving and Pride Rupiah
2 12/05/23 Implementasi Pariwisata Halal Saat Ini & Kuliner Halal Dl;.::gialigaaaslzf;ug:&n
Implementation of Halal Tourismin Current Era & Halal Culinary Nurwitasari, SAP, MM, Par
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SURAT PAKLARING
No: SDM&GA/033/SM/V111/2026

Bandung, 11 Agustus 2026

Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama : Susy Ratnasih
Jabatan : Manager HR Departement

Dengan ini menyatakan bahwa yang bersangkutan di bawah ini:

Nama : Yanto Supiandi
Jabatan : Quality Control
NIK : 3202271809980001

lalah benar yang bersangkutan adalah karyawan CV Samara Micron Saleronell yang dimulai
kerja sejak tanggal 27 Agustus 2024 sampai terhitung tanggal 26 Agustus 2026. Saudara telah
mengundurkan diri dari perusahaan atas kemauan pribadi tanpa memiliki catatan telah
melakukan hal-hal yang merugikan perusahaan.

Atas dedikasinya selama ini, perusahaan mengucapkan terima kasih yang sebesar-besarnya.

Demikian surat keterangan ini kami buat dengan sebenar-benarnya agar dapat dipergunakan
dengan semestinya.

rmat Kami,

“
PV 2
T\

Samara Nuoa
@t 3Usy Ratnasih
Manager HRD

CV. SAMARA MICRON SALERONELL

STORE FACTORY

) Pasor Borat no, 1 Il Holis No. 482

Bandung 40181 Indonesia Bandung 40224 Indonesio
Tel «4222 4221412 Tel +62 22 6001348

WA 4628112115177 WA 462811 2256 482

emalil : marcommi@somoramicron.com
wab  somarmcron com
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